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Nébula, Galoxia y Centifolic

Las tres nuevas variedades de papas de
colores adaptadas al cambio climatico
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dantes a la dieta de la poblacién.
“Desde el punto de vista agroné-
mico, se cuenta con material vege-
tal libre de virus de las fres nuevas
variedades de papas y con su ins-
cripcién provisoria en el regisiro
de variedades aptas para certifi-
cacién (RVAC) del SAG, organis-
mo que revisard los resultados de
los Gltimos ensayos de valor agro-
némico para obtener su inscripcidn
definifiva”, agregé la i igad

ra.

Por su parte, el representante Re-
gional de FIA en los Rios y Los La-
gos, Patricio Cantos Oyarzin, in-
dicé que para esta entidad es
“muy relevante apoyar iniciativas
de innovacién agraria, que confri-
buyan a la adaptacién y mitiga-
cién del cambio climdtico, como
también a mejorar la disponibili-
dad, calidad y eficiencia y el uso
de recursos hidricos; promoviendo
el establecimiento de sistema ali-
mentarios sostenibles, componen-
tes presentes en este proyecto”.

El director de la Estacién Experi-
mental Puerto Octay, Armando
Aguila, asociado al proyecto, va-
loré esta iniciativa, que a su juicio
abre posibilidades en esta drea:
“fue muy interesante, siempre estu-
ve convencido que fue un proyec-
to muy importante para la regién
y el pais, serd bien recibido por los
socios del consorcio. Ojald haya
una buena acogida por parte de
la industria y haya también perma-
necia en el tiempo, para que se
pueda masificar este productor con
valor agregado como son estas pa-
pas de colores més saludables”.

MAS VALOR AGREGADO

Todas estas papas cuentan con
estudios nutricionales que especifi-
can su alto contenido en fenoles to-
talesy antioxidantes que las hacen
en un aporte nutritivo importante
para la salud humana.

Como parte de la actividad de
cierre del proyecto, Luis Miquel, ge-
rente Consorcio Papa Chile SpA,
presenté la exposicién “Desafios
para la produccién y mercado de
nuevas variedades de papas en
Chile”, en la que se refirié a la im-
portancia de nuevos desarrollos y
del valor agregado encaminado a
satisfacer y a superar las expecta-
tivas de las y los consumidores.

“Agregar valor es la Gnica forma
de salir del mercado de los como-
dities y de su cada vez mayores
riesgos. Esto es el resultado de la
innovacién en la cadena de valor,
basado en la demanda del cliente
y del consumidor final”, subrayé el
representante del Consorcio.

En ese contexto, la doctora Anita
Behn Giinter, académica del IPSV
y coordinadora Alterna del Proyec-
to, expuso sobre el “Potencial nu-

NEBULA-UACH: tubérculos ovar
lados, piel lisa, beige claro. la
pulpa es variegada, con color
principal blanco y segundario
morado, distribuido con man-
chas diversas. Ciclo de 140 di-
as. Resistente al lavado, baja
sensibilidad al golpe, especial-
mente, conservada en frio-Con-
sistencia firme, no harinosa,
buena para la coccién.

fricional de papas de colores”, in-
dicando que las papas han sido
estudiadas “largamente en los dl-
fimos afos, se ha descubierto que

CENTIFOLIA- UACH: tubérculos clar-
gados con piel rosada violeta. Ci-
clo de 130 dia, resistente al lava'-

GALAXIA-UACH: fubéreulos ovalk

una capacidad antioxidante ma-
yor por sobre ofras papasy, por
ende, son un paso para aportar
a la salud a través de una ali-
mentacién sana de nuestra po-
blacién”, destacé la investigado-
ra, quien es la Curadora del
Banco de Germoplasma de Pa-
pas de la UACh.

Por Gltimo, la doctora Carolina
Lizana de refirié al “desarrollo
de nuevas variedades de papas

e

dos, con ojos muy. suf

de colores adaptadas al cambio
imati y perspec-

piel rojiza oscura. Ciclo de 120

doy golpes al ser all !

frio y bodega. Excelente para pu-
1é, pero no para cocida, acepla:
cién alia para frita, sabor agrada-
ble. Algo dule, crocante.

éstas no solo son altas en carbohi-
dratos, sino que tienen ventajas
nutricionales, con respecto a mi-
nerales y vitaminas y también al-

dias, |lavado y golpes
ol ser almacenada al frio y bode-
ga. Ideal para coccién, consisten-
cia firme. Crocancia media-alia
en frita, buen sabor y color brillan-
te.

gunos almidones resistentes”.
“Las papas de colores fienen la

ventaja de ser muy ricas y altas

en iani otorgdndol

T
tivas”, explicando que estas “va-
riedades son compelitivas en
rendimiento en diferentes am-
bientes, presentando una tole-
rancia a déficit hidrico mayor a
las variedades nativas y algunas
variedades comerciales contra
las que fueron comparadas,
ademds de una adecuada tole-
rancia a alzas de temperatura
durante el llenado de los tubér-
culos. De esta forma podemos
ofrecer un producto estable en
productividad y rentabilidad a

los agricultores”.



